Pollumajandusministri 23. oktoobri 2014 méérus nr 90
,,Joidu ekstraheerimislahusti suhtes esitatavad nduded,
ekstraheerimislahusti kasutamise tingimused ja viisid
ning toidus lubatud jaédksisalduse piirnormid”

lisa

(maaeluministri xx. juuli 2018. a méaruse nr yy sOnastuses)

EKSTRAHEERIMISLAHUSTID JA NENDE KASUTAMISE TINGIMUSED
NING TOIDUS LUBATUD JAAKSISALDUSE PIIRNORMID

Ekstraheerimislahusti

Kasutamise tingimused

Toidus lubatud

nimetus jaéksisalduse piirnorm
Iga liiki toidu ekstraheerimine - . .
g. . u ek everet nqs ’ Tehniliselt voimalik
Atsetoon vélja arvatud oliivijaakoli . . 1
puhastamine minimaalne sisaldus
vy .. Tehniliselt voimalik
Butaan Iga liiki toidu ekstraheerimine L Vo |
minimaalne sisaldus
Butanool Ldhna- ja maitseaine 1 mg/kg 16hna- ja maitse-
valmistamine toorainest ainet sisaldavas toidus
2 -butanool Ldhna- ja maitseaine 1 mg/kg 16hna- ja maitse-
valmistamine toorainest ainet sisaldavas toidus
e Lohna- ja maitseaine 2 mg/kg 16hna- ja maitse-
Dietiiiileeter . . . ) . .

u valmistamine toorainest ainet sisaldavas toidus
Lohna- ja maitseaine 0,02 mg/kg Iohna- ja maitse-
valmistamine toorainest ainet sisaldavas toidus

Diklorometaan Kohvijat bastami - .
onvlJa tee vabastamine 2 mg/kg rostitud kohvis,
kofeiinist voi morudest ja s me/ke tees
arritavatest ainetest gke
) .. e .. Tehniliselt voéimalik mini-
Dildmmastikoksiid Iga liiki toidu ekstraheerimine chnilise V01mla 1K i
maalne sisaldus
Rasvatustatud loomse valgu 0,009 mg/kg rasvatustatud
toodete, sealhulgas Zelatiini? loomse valgu tootes,
Dimetiiiileeter valmistamine sealhulgas Zelatiinis
Kollageeni? ja kollageeni 3 mg/kg kollageenis ja
derivaatide, vélja arvatud zelatiini | kollageeni derivaatides,
i g
valmistamine vilja arvatud Zelatiinis
. .. Tehniliselt voéimalik mini-
Etanool Iga liiki toidu ekstraheerimine chnilise V01n§a 1K
maalne sisaldus
e . Tehniliselt voimalik mini-
Etiilatsetaat Iga liiki toidu ekstraheerimine chnilise V01n§a 1K m
maalne sisaldus
Kohvi ja tee vabastamine
kofeiinist voi morudest ja 20 mg/kg kohvis ja tees
arritavatest ainetest
Etiiiilmetiiiilketoon?* — - — —
tutlmetuulketoon Rasva ja 0li fraktsioneerimine 5 mg/kg rasvas ja Olis
Ldhna- ja maitseaine 1 mg/kg 18hna- ja maitse-
valmistamine toorainest ainet sisaldavas toidus
Heksaan® Ldhna- ja maitseaine 1 mg/kg 18hna- ja maitse-

valmistamine toorainest

ainet sisaldavas toidus




Rasvatustatud valgutoodete ja
rasvatustatud jahu tootmine

10 mg/kg rasvatustatud
valgutooteid ja rasvatustatud
jahu sisaldavas toidus,

30 mg/kg tarbijale
miiiidavas sojatootes

Rasvatustatud teraviljaidude
tootmine

5 mg/kg rasvatustatud tera-
viljaidudes

Rasva ja 0li tootmine voi
fraktsioneerimine, kakaovoi
tootmine

1 mg/kg rasvas, Olis ja
kakaovdis

Iga liiki toidu ekstraheerimine

10 mg/kg

valmistamine toorainest

Metanool Lohna- ja maitseaine 1,5 mg/kg 16hna- ja maitse-
valmistamine toorainest ainet sisaldavas toidus
Ldhna- ja maitseaine 1 mg/kg 18hna- ja maitse-
valmistamine toorainest ainet sisaldavas toidus

- hkru tootmi lassist 1 kg suh

Metiiiilatsetaat Su kru ootmine melassis mg/kg suhkrus
Kohvi ja tee vabastamine
kofeiinist voi morudest ja 20 mg/kg kohvis ja tees
drritavatest ainetest

Propaan Iga liiki toidu ekstraheerimine Tehmhsglt V01mlahk mint-

maalne sisaldus
Propanool Ldhna- ja maitseaine 1 mg/kg 16hna- ja maitse-

ainet sisaldavas toidus

2-propanool

Iga liiki toidu ekstraheerimine

10 mg/kg

Lohna- ja maitseaine
valmistamine toorainest

1 mg/kg 16hna- ja maitse-
ainet sisaldavas toidus

Susinikdioksiid

Iga liiki toidu ekstraheerimine

Tehniliselt voimalik mini-
maalne sisaldus!

1,1,1,2-tetrafluoroetaan

Lohna- ja maitseaine
valmistamine toorainest

0,02 mg/kg Iohna- ja maitse-
ainet sisaldavas toidus

Tsiikloheksaan

Lohna- ja maitseaine
valmistamine toorainest

1 mg/kg 16hna- ja maitse-
ainet sisaldavas toidus

Vesi, millele voib olla
lisatud happelisust voi
aluselisust reguleeri-
vaid aineid, ning muud
ekstraheerimislahusti
omadustega toiduained

Iga liiki toidu ekstraheerimine

Tehniliselt vdimalik mini-
maalne sisaldus!

! Ekstraheerimislahustit kasutatakse vastavalt heale tootmistavale, mille kohaselt ekstraheerimislahusti jadgid

eemaldatakse. Jadksisaldus toidus peab olema inimese tervisele ohutu.

2 Selles médruses mdistetakse Zelatiini all Euroopa Parlamendi ja ndukogu méiruse (EU) nr 853/2004, millega
sétestatakse loomset péritolu toidu hiigieeni erieeskirjad (ELT L 139, 30.04.2004, 1k 55-205), I lisa punktis 7.7

sdtestatud toodet, mis on valmistatud nimetatud méidruse nduete kohaselt.

3 Selles midruses mdistetakse kollageeni all méidruse (EU) nr 853/2004 I lisa punktis 7.8 sétestatud toodet, mis on
valmistatud nimetatud mééruse nduete kohaselt.
4 n-heksaani sisaldus ei tohi iiletada 50 mg/kg; etiiiilmetiiiilketooni ja heksaani koos ei kasutata.
5 Selles madruses mdistetakse heksaani all pdhiliselt kuuest siisinikuaatomist koosnevate atsiikliliste kiillastunud
siisivesinike fraktsiooni, mis destilleerub temperatuurivahemikus 64—70 °C; heksaani ja etiiiilmetiitilketooni koos

ei kasutata.




